cantina bianca di

AM ‘A"‘L—a\ QM ‘
creazione di vini genuini.

gastronomia stato: settembre 2020 iva esclusa
articolo annata contenuto %vol. fr./bt.
spumante fermentazione in bottiglia
fiano spumante - bianco igp valle d'itria 2015 75cl 12° 14.50
vini bianchi
fiano - bianco igp valle d’itria 2017 75¢l 12° 12.95
verdeca e bianco d'alessano - bianco igp valle d’itria 2019 75cl 12° 12.95
vini rossi
negroamaro — rosso igp salento 2015 75cl 135 11.50
negroamaro barrique - rosso igp tarantino 2011 75¢l 14.5° 16.--
fortunato - rosso igp tarantino primitivo 2011 75¢l 14.5° 12.--
fortunato padrone - rosso igp tarantino primitivo 2011 75c¢l 14.5° 16.--
meridies - rosso igt tarantino (assemblaggio) 2008  75cl 14.5° 16.50
meridies barrique - rosso igp valle d'itria (assemblaggio) 2017 75cl 14.5° 26.-
dolce - vino passito dolce - rosso igp tarantino primitivo 2011 50 cl 15.5° 18.--
olio di oliva extravergine
olio di oliva extravergine bottiglia da 75cl 15.--
olio di oliva extravergine lattina da 5 litri 60.--

coordinate bancarie:

crédit suisse (ch) ag, 8070 ztirich
conto postale 80-500-4

lasagni weine gmbh, 4800 zofingen
CHF IBAN: CH34 0483 5111 7390 2100 0
BIC: CRESCHZZ80A

EUR IBAN: CH97 0483 5111 7390 2200 0

lasagni weine gmbh - ahornweg 7 - ch-4800 zofingen

prezzi riservati

+4162 75159 10 - genuino@andrea-lasagni.com www.lasagni-weine.ch che-363.187.012 mwst



